PURO

NEW YEAR'S EVE MENU VEGI “TO SHARE” - 31.12.2025

APERITIF & VEGETARIAN MENU A CHF 180

18.00H CHAMPAGNE APERITIF - MP's BISTRO & BAR

Apero-Happchen unseres Klichenchefs | Champagner | Orangensaft | Mineralwasser
Appetizers from our Chef | champagne | orange juice | mineral water

19.00H DINNER MENU - PURO RESTAURANT

Sauerteig Brot - Eigenrezept aus der Backerei Kult - und Dip
Sourdough bread - own recipe by the local bakery Kult - and dip

* Kk X%

Frittierte GemuUse Rolle - Soja
Mango Nigiri - Curry

Pilze Maki - Mazago

Fried vegetable roll - soy
Mango nigiri - curry
Mushroom maki - mazago

* Kk X%

Weisser Rettich Tiradito | Yuzu | Perigord Truffel | Topinambur | Shiitake
White radish tiradito | yuzu | perigord truffle | jerusalem artichoke | shiitake

Geschmorte Randen | Shiso | Kizami | Feigen | Zwiebel Pickles | Hibiscus
Braised beetroot | shiso [ kizami | figs | pickled onions | hibiscus

* Kk Kk

Causa Nikkei | Avocado | Paprika | Tomaten | Wachtelei | Acevichada Sauce
Causa nikkei | avocado | pepper | tomatoes | quail egg | acevichada sauce

Ofen Blumenkohl | Shiso Hollandaise | Nori | Bubu Arare | Krautersalat
Oven roasted cauliflower | shiso hollandaise | nori | bubu arare | herb salad

* Kk X%

Okonomiyaki | Austernpilze | Ei 64°1 Wasabi | Nori Frittierte Zwiebeln
Okonomiyaki | oyster mushrooms | 64° egg | wasabi | nori | fried onions

* Kk Kk

PURO Dessertbuffet
PURO dessert buffet

Samtliche Gerichte werden zum Teilen in die Tischmitte platziert.
Selbstverstandlich nehmen wir jederzeit auf allfallige Unvertraglichkeiten und Allergien
Rlucksicht und bitten Sie, uns diese bei Ihrer Tischreservierung mitzuteilen.

We place all dishes in the middle of the table for your best sharing experience.
Please inform us about any allergies or intolerances during your table reservation.

Preise in CHF inkl. 8.1% MWST | prices in CHF incl. 8.1% VAT



