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NEW YEAR'S EVE MENU “TO SHARE” – 31.12.2025 
 

APERITIF & MENU À CHF 190 
 
18. 0 0 H    CH A MP A GN E  A P E R I T I F  -  MP ’ s  BI S T R O  &  BA R  
 
Ap ero - H ä pp c h en  u ns er es  Kü c he n ch ef s  I  C h a m p ag ne r  I  Or a ng ens af t  I  Mi ne r alw ass e r  
Ap pe ti ze rs  f ro m  ou r  C h ef  I  c ha m p ag ne  I  o r an ge  ju ic e  I  m in e ra l  w at e r  
 

19. 0 0 H    DI N N E R  ME N U  –  P U R O  R E S T A U R A N T  
 
Sau er t eig  B r ot  -  E ig en r eze p t  a us  d e r  B ä ck er ei  Kul t  -  u nd  Di p   
Sourd ou gh  b re ad  –  ow n  re ci p e b y  t h e  lo c al  b a ke ry  K ul t  -  a nd  d i p  
 

*  *  *  
 

Fri t t i er te  L ac hs  R ol l e  –  Ikur a  
Z and er  N i gi r i  -  So j a Gl az e  
Oto ro  M ak i  -  I m pe ri al  K av ia r  
Fri ed  sa lm on  ro l l  –  Ik ur a  
Pike  pe r ch  nig ir i  -  so y  g laz e  
Oto ro  M ak i  -  i m pe ri al  c a vi ar  
 
*  *  *  
 

Ja kob s mus ch el  T ir ad i to  I  Y uzu  I  P é r igo rd  Tr üf f el  To pi n a mb ur  I  S hi i t ak e  
Sc al lo p  t i r ad i to  |  yuz u |  Pér igo rd  tr uf f le  |  Je rus a le m a r t ic ho ke  |  s hi i t ak e  
 
Wag y u T at ak i  I  S pi c y  L i me t t en  S au c e I  Avo c ad o I  K nob l au c h  C hi ps  
Wag y u t a ta ki  |  s pi cy  l im e sa uc e  |  avo c ad o  |  g ar l i c  c hi ps  
 

*  *  *  
 

C aus a  N ikk ei  I  K re ve t te n I  C al a m ar e tt i  I  P ul po  I  Mi es ch mus c he l  I  Ac ev ic h ad a  
Causa Nikkei | prawns | calamaretti  | octopus | mussel | acevichada 
 
Seez un ge  und  H u m me r  I  K i m c hi  I  W ass ers pi n a t  I  M iso  H u m me r B isq u e  
Sole and lobster I kimchi | water spinach | miso lobster bisque 
 
*  *  *  
 

Kalb s  Rib  E y e  I  Po nzu  B ut te r  I  Y uzu  S ch wa rzw ur zel  I  M a lb e c  Ju s  
Ka rt of f el  F r is c hk äse  Kr äu t er  Pü re e  I  L i me t te n a b r ieb  
Veal rib eye | ponzu butter | yuzu | black salsify | malbec jus  
Potato cream cheese herb puree | lime zest  
 

*  *  *  
 

PURO  D ess er tb uf f et  
PURO  d e sse r t  b uf f e t  
 
Sä mt l i ch e  G er i c h te  w er d en  zu m  T ei le n  i n  d ie  Ti sc hm it t e pl a tz i e rt .   
Selb s tv ers t ä nd l i c h n eh me n  wi r  j ed e rze it  auf  a l l f ä l l ig e U nv e rt r ägl ic hk ei t en  u nd  Al le rgi e n  
Rü cksi ch t  u nd  b it t e n S i e ,  uns  d i es e  b ei  I h re r  Ti sc hr es erv ie ru ng  mi tzu t ei l e n.  
 

We  pl ac e  al l  d is h es  i n  t he  mid d l e  of  t h e t ab l e  f or  yo ur  b est  s h ar in g ex pe r i e nc e.   
P le as e  i nf or m  us  ab ou t  a ny  al l e rgi es  or  in tol e ra nc es  d u r i ng  y our  t ab l e r es erv a t io n .  
     


